
 

 

 

    Café 

Brazil 
 

 

 

 

 

 



 

DIENAS PIEDĀVĀJUMS 
 

 

Zupa 
 

Otrais ēdiens 
 

Dzēriens 
 

TIKAI 2.50Ls 
 

 

(P.S. Piedāvājums spēkā līdz plkst. 16:00) 

 



Brokastis 

 
 Omlete ar sieru      Ls 2.45 

 

 Omlete ar dārzeņiem     Ls 2.50 

 

 Omlete ar šķiņķi un sieru     Ls 2.85 

 

 Ceptas olas ar bekonu     Ls 3.50 

 

 Pankūkas ar sieru un šķiņķi     Ls 2.50 

 

 Pankūkas ar:      Ls 1.60 

    medu, krējumu, ievārījumu    

 

 Tostermaize ar šķiņķi un sieru    Ls 2.00 

 

 Putra ar:      Ls 1.70 

 sviestu, ievārījumu, medu 

 

 Zemnieku brokastis     Ls 2.60 

 

 

 
Apkalpošana 5% 



Zupas  
 

 

 Gaspačo aukstā zupa    Ls 2.70 

 

 Gurķu aukstā zupa ar baziliku un garnelēm Ls 2.10 

 

Ruslans Sorokins iesaka: 

 Brokoļu krēmzupa ar sieru   Ls 2.80 

 

 Sipolu zupa ar Parmezāna siera klimpām  Ls 2.20 

 

 Frikadeļu zupa      Ls 2.00 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Apkalpošana 5% 



Salāti  
 

 

 Karstie „Brazīlijas” salāti ar vistu    Ls 3.10 
      vistas fileja, salātu lapas, paprika, cukini, 

zirņi, steika mērce 

 Zemnieku salāti       Ls 3.00 

      marinēti gurķi, marinēti šampinjoni, kartupeļu salmiņi, 

salātu lapas, šķiņķis, sīpols, mārrutku mērce 

 Cēzara salāti ar vistu     Ls 4.20 
      Romiešu salātu lapas, vistas fileja, siers „Parito”, 

„Cēzara” mērce, grauzdiņi  

 „Pļaviņa” lapu salāti      Ls 3.60 
kaltēti tomāti, baziliks, olīvas, vītināta cūkgaļa, 

salātu lapas un medus- balzamico mērce     

 Tunča salāti       Ls 3.80 
tuncis eļļā, olas, sarkanie sīpoli, salātu lapas, 

olīvas, gurķi un sinepju mērce      

 Cēzara salāti ar anšoviem,tomātiem un olām  Ls 4.50 
Romiešu salātu lapas, anšovi, olas, tomāti, siers „Parito”, 

„Cēzara” mērce, grauzdiņi 

 Pupiņu salāti ar Dor blue sieru    Ls 4.15 
konservētas pupiņas, romiešu salātu lapas, 

Dor blue siers, ķiršu tomāti, lakto jogurta mērce 
 

Apkalpošana 5% 



Pastas  

  
 Tomātu pasta       

 Ls 3.00 

      tomāti, baziliks, rieksti, saulē kaltēti tomāti,  

tomāti savā sulā, siers „Parito”, makaroni „Penne”. 

 Garneļu pasta      Ls 4.10 
      garneles, olīvas, siers „Dor blue”, siers „Parito”,  

zaļumi, makaroni „Penne” krējuma mērcē 

 Vistas pasta       Ls 3.10 
      vistas fileja, kūpināts vistas giross, tomāti, rieksti, 

siers, makaroni „Penne” krējuma mērcē 

 

Inguna Minusa iesaka:   

 Selerijas – ingvera pastu       Ls 2.90 
seleriju kāti, zaļumi, ingvera saknes, siers „Parito” 

makaroni „Penne” krējuma mērcē 

 Sēņu pasta       Ls 3.20 
šampinjoni, gailenes, baravikas, ķiploks, zaļumi,  

makaroni „Penne” krējuma mērcē 
 

 

 

 

 

 



Apkalpošana 5% 



Otrie ēdieni  
 

Kas pagatavoti uz grila 

 

 Folijā cepta butes fileja ar sviestu un ķiplokiem  Ls 5.90 

  tiek pasniegta ar ceptiem cukini, pākšu pupiņām 

 un piparmētru-citrona mērci         

          

 Vistas fileja bazilika marinādē, pildīta ar 

      „Dor blue” sieru un zaļumiem     Ls 4.40 

            tiek pasniegta ar svaigiem lapu salātiem, 

 ceptām kartupeļu daiviņām un medus – sinepju mērci  

           

 Cūkgaļas šašliks „Krūma” gaumē    Ls 4.80 

tiek pasniegts ar rīsiem, lapu salātiem, marinētiem 

sarkanajiem sīpoliem, tomātiem un pikanto Brazīlijas mērci  

    

 Jēra gaļas kebabs ar zaļumiem     Ls 6.30 

 tiek pasniegts ar grillētiem dārzeņiem un 

 chilli- ķiploku mērci 

       

 

 
Apkalpošana 5% 

 



Otrie ēdieni  

 
 Cepta sviesta zivs      Ls 5.20 

tiek pasniegta ar olīvām, kaperu tartaru, 

svaigu lapu salātiem un citrona- krējuma mērci   

 

  Pēc Aleksandra Samoilova ieteiktās receptes:    

 Liellopu gaļa ar kartupeļu pankūkām  

un siera - ķiploku mērci     Ls 4.20 
 

 

 Vistas filejas rulete „Brazīlija”    Ls 4.20 

 pildīta ar spinātiem un sviestu 

tiek pasniegta ar rīsiem un karija mērci    

 

 Cūkgaļas sautējums podiņā    Ls 3.60 

ar vasaras sezonas dārzeņiem   

      un vārītiem jaunajiem kartupeļiem    

  

 

 

 
Apkalpošana 5% 

 

 

 



Deserts 
 

 

 Riekstu torte       Ls 2.00 

 Pave        Ls 1.80 

 Ābolu – kanēļa strūdele ar vaniļas saldējumu    Ls 1.70 

 Augļu tar- tars ar ķiršu mērci    Ls 1.50 

 Melleņu auksta zupa ar vaniļas saldējumu  Ls 1.85 

 Saldējums :       Ls 1.70 

    ar šokolādes mērci  

    ar karameļu mērci  

   ar augļiem   

Piedevas 
 Fri kartupeļi        Ls 0.80 

 Kartupeļu pankūkas      Ls 0.80 

 Vārīti vai vārīti apcepti kartupeļi    Ls 0.80 

 Svaigi dārzeņi      Ls 0.80 

 Rīsi        Ls 0.80 

 Makaroni       Ls 0.80 

 Grilēti dārzeņi      Ls 0.80 

 Mērces       Ls 0.35 
  

Apkalpošana 5% 

 



 

Uzkodas 

 
 

 Ķiploku grauzdiņi      Ls 1.00 

 Nachos čipsi ar salsu      Ls 2.50 

 Siera nūjiņas       Ls 2.40 

 Vistas nageti ar chilli mērci     Ls 3.20 

 Kalmāru gredzeni      Ls 2.10 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Apkalpošna 5% 

 

Ja vēlies,ko tādu,kas nav iekļauts ēdienkārtē...Jautā 
 



Bērnu ēdienkarte  
 

 
 Fri kartupeļi  

 (kečups / majonēze)     Ls 1.20 

 

 Vistas filejas gabaliņi saldā krējuma mērcē Ls 2.40 
  tiek pasniegti ar kartupeļu smaidiņiem    

 

 Bērnu cīsiņi       Ls 1.90 
  tiek pasniegti ar fri kartupeļiem un maigā    

 kečupa - krējuma mērci  

 

    Saldējums:       Ls 1.20 
 ar augļiem, ievārījumu, šokolādes mērci, karameļu mērci 

 

 Augļu salāti      Ls 1.40 
 

 Makaroni ar ko vēlies : 

 sieru, sviestu, kečupu vai to ko Tu gribi   Ls1.10 

 
 

 

Apkalpošana 5% 


